I’ATELIER CARTE DES BOISSONS

HOUSE COCKTAILS

Kir Cassis / Péche - vin blanc, creme de Cassis ou Péche de Vignes 5
Kir Royal Cassis / Péche - Blanquette, creme de Cassis ou Péche de Vignes 6
Cardinal - vin rouge, creme de Cassis 5
Old Fashioned - Bourbon Four Roses, Vermut, Soda 8
Martini - Gin, Vermut 8
Spritz - Aperol, Blanquette, Soda 8
Gin & Tonic 8
Mocktails - sans alcool G&T, Mojito, Spritz, Pink G&T 5
SOFT/SANS ALCOOL

1664 Biere 0% 33 cl. 3,50
Fuzz Ice Tea 33 cl. 2,50
Orangina/Coke/Coke Zero 33 cl. 2,50
Perries Soda 33 cl. 2,50
Tonic Fever Tree 25 cl. 3
Sirops ‘Bigalet’ Menthe, Grenadine, Citron 1
Jus de Fruits 25 cl. Pomme, Orange 2,50

BIERES ARTISANALE 'CHAPEAU RENARD/FOX HATBREWERY

Pression Blond ‘Fiesta’ 33 cl. 3,50
Weiss bier ‘Franz’ 33 cl. 4,50
[.P.A. ‘Sven’ 33 cl. 4,50

BIERES - bouteilles

Leffe Blond 33 cl. 3,50
Corona 33 cl. 4,50

CAFE/CHOCOLAT CHAUD

Espresso / Alongé 2
Cappuccino / Creme 2,50
Chocolat Chaud 2,50

THEBETJEMAN & BARTON - PARIS

Earl Grey - Pouchkine - Quatre fruits rouges - Tisane verveine 2

DIGESTIVES
Cognac, Calvados, Whiskey, Bourbon, 7



